RestauracjaxHotel X Catering
Zgierz ul. Ozorkowska 44 Koute

Piotr tel 509 023 237 ; Maciej tel 502 322 019 : O

www. Restauracja-RouteOne.pl
Menu Weselne 200zt/osobe

Powitanie Mlodej Pary chlebem i solg

I Danie

Tradycyjny rosoét z makaronem

II Danie

(obiad podawany na pétmiskach — 2 szt miesa/osobe)

Dewolaj, Faszerowany pierog schabowy, Filet z kurczaka zapiekany ze swiezym pomidorem i mozzarellg ,
Kieszonka drobiowa z mozzarella i szpinakiem w sosie z zielonego pieprzu, Schab z szynka, groszkiem i
zapiekany z serem, Patka z kurczaka na chrupko

Ziemniaki, Frytki, Zestaw surowek,

Deser

Pucharek lodowy z bita $mietana, owocami i polewa

III Danie — Zupa

(jedna zupa do wyboru)

Flaki wotowe lub Beef Strogonow lub Zupa Gulaszowa

IV Danie

(obiad podawany na pétmiskach — 2 szt miesa/osobe)

Pieczen z karczku w sosie, Zraz z szynki , Poledwiczki w sosie kurkowym,

Kluska $laska, Kapusta zasmazana, Buraczek zasmazany

V Danie

Barszczyk czerwony z pasztecikami i krokietami

Dodatkowo zapewniamy :

- stol wiejski wraz z zurkiem i gulaszem w kociotku
-standardowa dekoracje zywymi kwiatami (kolorystyka i rodzaj do ustalenia)
-dekoracje serwetami, Swiecami, pokrowcami
-dekoracje swiatlem (listwy ledowe, oswietlenie punktowe, podswietlany napis LOVE)
-pokdj dla Pary Mlodej



ZAKASKI

PATERY MIESNE:
Kaczka faszerowana - Pasztet z zurawing — Rolada drobiowa ze szpinakiem — pikle/marynaty itp.
PATERA WLOSKA
Mozzarella/pomidory -camambert/winogrono -szynka dojrzewajaca/melon — salami/oliwki
PATERA ROZNOSCI

Rolada szpinkaowa z fososiem — Zimne nozki -Placuszki z fososiem — tortilla szynka/serem -
SALATKI - 3 rodzaje do wyboru np.:
- grecka -z kurczakiem - brokulowa -jarzynowa — kurczak/ananas/kukurydza
-Tatar ze $ledzia -Sledzik w $mietanie -Nagetsy z sosem czosnkowym

* % Kk
Stot stodki z ciastami i owocami + Mini Deserki (np.: panna cotta, owoco-jogurt)
Napoje (coca-cola, fanta, sprite) Soki (pomaranczowy ijabtkowy) Woda gazin/g
Herbata Sir Williams (czarna i smakowe) Kawa + Ekspres oraz niezbedne dodatki

* % %
Stot Wiejski — szynka, poledwica, baleron, bekon, kietbasa, kaszanka, smalec, ogdrki chlebek.
l'Dodatkowo na stole wiejskim!! - Barszcz bialy w kociotku oraz gulasz w podgrzewaczu

OPCJE DODATKOWE:

Poprawiny 90zl/osobe

(3 ciepte positki; czas trwania — max 7godzin)

Tort 80zt/kg

( smak —naturalna bita $mietana z owocami, ksztalt, wyglad, dekoracja do ustalenia)

Dodatkowa porcja miesa +8z1/szt
(do I'lub II obiadu)

Stodkie podziekowanie 20zl/paczke

(paczka z ciastem dla gosci weselnych)

Barman 800z1

(ustuga barmanska — zakup alkoholi we wlasnym zakresie)

WAZNE INFORMAC]E - PEATNOSCI:

1000 z1 w formie zadatku w celu rezerwacji terminu/sali
*7 dni przed impreza (ustalenie menu) — wplata min 80% wartosci - w dniu imprezy koncowe rozliczenie
‘najpdzniej 5 dni przed impreza podanie ostatecznej liczby gosci
« dzieci do lat 7, orkiestra/D]J, foto/kamera = 50%stawki
*prosze o przygotowanie wlasnych opakowar/reklaméwek w celu pakowania zywnosci po imprezie
sczas trwania wesela 10godzin

WESELE DO 60 0sdb — wesele na jednej sali BANKIETOWE]
WESELE DO 120 oséb — dwie sale — sala BANKIETOWA to sala konsumpcyjna; sala RESTAURACY]JNA - sala taneczna



